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LABORATÓRNA PRÁCA č. 1
Trieda:      





Dátum: 

Meno: 






Predmet: biológia                    

TÉMA: Životné procesy baktérií
ÚLOHA: Rozmnožovanie baktérií mliečného kvasenia
POSTUP PRÁCE: Výroba jogurtu:

Pomôcky: 2L mlieka, 1 kelimok bieleho jogurtu, 1lyžica cukru, uzatváracie poháre, 

varič, naberačka, sitko
Postup: 1. Mlieko vylej do hrnca, prevar ho a potom nechaj schladiť na 50°C


  2. Mlieko preceď, pridaj cukor, jogurt. Dôkladne premiešaj.

  3. Zmes nalej do pohárov, uzavri a daj na teplé miesto.

  4. Následujúci deň pozoruj zmeny.
Mliečne kvasenie je známe od čias keď človek začalchovať hov. dobytok a konzumovať mlieko. Podstatu mliečného kvasenia vysvetlil už v 19. stor. L. Pasteur.

NÁKRES: Stavba tela baktérií:
POZOROVANIA A VÝSLEDKY:

Pozorovanie: 
1. DEŇ 
2. DEŇ
1. Čo spôsobuje jav, že z tekutého mlieka vznikne polotuhá hmota - jogurt

2. Vyhľadaj na internete názvy aspoň z baktérií, ktoré sa využívajú na výrobu jogurtu.

3. Napíš názvy (nie obchodné označenia) aspoň 3 iných kyslomliečných výrobkov

4. Vyhľadaj v odbornej literatúre, prečo sa kyslomliečné produkty považujú za zdraviu  

    prospešné.
ZÁVER:

Odpovede na úlohy:
1.

2.

3.
4.
Na dnešnej hodine praktického cvičenia sme
Hodnotenie:
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